
Bonjour à tous,

J'espère que vous allez bien et que vous prenez bien soin de vous.

Voici du travail pour ne pas oublier .. j'en déposerai de temps en

temps sur la plate forme , à vous de le réaliser à votre rythme !

Bon travail à tous , en espérant vous retrouver au plus vite en classe .

Gros bisous

M. Renard
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Synthèse de la décomposition multiplîcative de 24
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24 :2 = ...

Ld"za =2

24 :4 = .....

1.0" 24 = .
4

24:8=.......

1ou 24 = ...I

24:3=.-....,
{jde24=...
J

24:6=
L a"zq -'
6

24:12 =

24= 1x
24= 2x

24= 3x
24= 4Y

24= 6x
24= 8x

24=12x

24=24x

24:1 =
24:2 =

24:3 =

24:4 =

24:6 =

24:8 =

24 :12 =

24 :24 =
\
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!'dr 2n =
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Le tapis de 24

24 :24 = .......

ôA ..1,ÉT.É -

24:4 =

?4:6 = .-...-........

24;1?=..............

24:8 =..............

24:3 Ë ..;...........

La"zt -
J

L d"za =
4

Io"z+-
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Sophie o invité ses omis pour le goûter. EIle o dAcide de leur préporer
un gôteou oux pommes.

Avont de commencer, elle prépore :

Lorsque tout est prêt, elle prépore lo pôte en versont dons le plot lo forine,

Ie sucre, les æufs et le loit.

EIle oioute ensuite les pommes coupées en fines lomelles.

Elle verse le tout dons un moule beurré et enfourne
45 minutes dons le four à 

.I80".

Une délicieuse odeur se répond dons Io cuisine.

Tiens, se dit Sophie en consultont son livre de recetfes, on peut oussi remplocer

les pommes por des poires, des prunes, des ononos, des froises, ...

À t O heures, le gôteou est bien doré, moelleux et délicieux !

C'est un vroi régol. Sophie o reçu les félicitotions de tout le monde.

W

un récipienf grodué

une ossietfe

un couteou

une cuillère

o o o-oo

(-----._-EF=.6

Les ustensiles 
:

une bolqnce

un plof

un fouet

250 ml de loit

4æufsæ
150 g de sucre

Des Pommes

250 g de for ine lermentonte

Les ingrédients
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A que[le ocaasion Sophre a-t-e[Ee p*'éparé uan gâteau ?

Sophie a préparé un gâteau aux pommes pour

f

Counptète Ees ünrgn'râdients.

Des 250 g de

150gde . 250 ml de

lVEets de E'ondre. Éarss [es snr.Err']énos de 'E à 4"

Prépare une pâte avec la farine, Ie sucre, les æufs et le lait ( )

Après 45 minutes de cuisson, au four, le gâteau est prêt ( )

Ajoute les pommes et verse le tout dans un moule beurré ( )

Pèle les pommes et coupe-les en lamelles ( )

Relie l'ustensile à son norn.

n Un récipient gradu§ '

u Une balance "

o Un fouet .

\

o

o o

" Un plat "
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Sylvie prépare un gâteau aux pommes'

Écris le non'l de trois aq.^itres fnaits avsc lesqa'rels ttl pourrais

réalEser le gâteau.

üui a a'atson ? Ccl'orie la

Sophie prépare une tarte aux pommes'

Sophie prépare un gâteau aux pommes'

a

a

Si Ie gâteau reste 60 minutes dans Ie fotlr, que va't-il se passer ?

Entoure la réPonse'

Le gâteau sera cuit à Point.

[intérieur du gâteau sera liquide'

Le gâteau sera brtrlé'

Dis comme l'atlteur.

Avant de commencer sa recette, Sophie a préparé

les marchandises le matériel
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