
Bonjour à tous,

J'espère que vous allez bien .

Voici les correctifs du travail fourni précédemment.

A toi de jouer à I'instituteur ( trice) et de corriger tes exercices.

Bonne journée !

{ l' - I

Gros bisous

M.Renard
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Synthàse de la décomposition multiplicative de 24

Synlàèse.;--- 52.3

24:z=../..4......

* o" ro = .4.1..,

24 :4 = .....6.....

1.d" z4 =4

24= t*Il
?4= 2xlL
24-- sx j
24= Ax6
24= Ax T

24= ex3
24=fix2
24=2ax4

24:1 = .ZLl

24:2 = lL
24 :3 = .-ÿ

24:'4 = .6

24 :6 = .Ll

24:8 =.3
24:fi- L

24 :24 = .4

1 ii" e+ = "r'tl,
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.f,I de 24 = .-)......I

24:3=.......8-....
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Sophie o invité ses omis pour le goûter. Elle o dacide de leur préporer
un gôfeou qux pommes.

Avont.de commencer, elle prépore :

Lorsque tout est prêt, elle prépore lo pôte en yersont dons le plot lo forine,
Ie sucre, les æufs et le loit.
Elle aioute ensuite les pommes coupées en fines lamelles.

Elle verse le tout dons un moule beurré et enfourne
45 minutes dons le four à '180".

Une délicieuse odeur se répond dons lo cuisine.
Tiens, se dit Sophie en consultont son livre de receftes, on peut qussi remplocer

les pomrnes pqr des poires, des prunes, des snonos, des froises, ...
À t O heures, le gôtæu est bien doré, moelleux et délicieux !

C'est un vroi régol. Sophie o reçu les fglicilotions de tout le monde.

W

Les ingrédients :

;;,;-*",@
250 g de forine

250 ml de loit

4 ceufs q;q)
150 g de sucre

fermentonte
,B,5t
luilll
rJ

un récipient grodué
un fouef «:%

une ossieffe

un coufeou

une cuillère

Les ustensiles
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un plof

une bolonce
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À qu.re§le occaslon Sophie a-t-e[[e préparé um gâteau ?

150 g de b!A,Ü1,Ê" 250 mt de .

Sophie a préparé un gâteau aux pomnres pour A,t\ {LrYnLt-

Comtp§ète §es imgrédEents.

250 g deDes

4 I";t

[Wets de §'ordre. Écrls les c?i.§rr]éros de 'E à 4.

Prépare une pâte aver la farine, le sucre, les æufs et le lait t 4 I

Après 45 minutes de cuisson, au fouç le gâteau est prêt t lt t

Ajoute les pommes et verse le tout dans un moule beurré t 3 t

Pèle les pommes et coupe-les en lamelles t Â.. t

Relie l'ustensile à son nom.

Un récipient gradué e

uUnebalanceG-

' Un fouet

Un plat.
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ffiui a a'aison ? Golorie ia

Sophie prépare une tarte aux pommes'

les marchandises

a

Sophie prépare un gâteau aux pommes Ô

Sylvie prépare un gâteau aux pommes'

Écris le noma de trois autres fruits avec lesquels ttl poulrrais

réalâser le gâteau.

,oh^ frtA ü.,Nt+t u,L
\.

Si Ie gâteau reste 60 minutes dans le four, que va-t'il se passer ?

Entot"lre la réPonse.

Le gâteau sera cuit à Point.

[intérieur du gâteau sera liquide'

Dis comtne l'auteur.

Avant de commencer sa recette, Sophie a préparé

le matériel t

,", .l,rx(wei)r»

Le gâteau sera brûle.
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